Hochwertige Handmuhlen

Super, dass Sie sich fur eine grossartige, qualitativ hochwertige Handmuhle interessieren!

Heute bieten wir Ihnen eine erlesene Auswahl hochwertiger Handgetreide-
mUhlen fUr die Rohkost oder Ihre gesunde Vollwert-Erndhrung. Das Ziel vom
MUhlenhersteller Kornkraft ist es, dass sich jeder Haushalt so eine praktische,
ausdauernde Handmuhle nach ihrem Geschmack auslesen und leisten kann.
Kornkraft Handmuhlen gibt es in vielen Landern Europas und in Ubersee.
Mit unseren Handmuhlen kdnnen Sie frisch gemahlenen Schrot fir ein vitales
Frischkornmuesli in Rohkost-Qualitat ganz nach Ihrem Geschmack!
Wir beraten Sie gerne: 062 961 10 26

Ein Rohkostmuesli mit der Handmiuihle einfach selber herstellen

@ Getreide (Roh-Hafer, Dinkelkerne, Gerste, Emmer, ...) abends in eine Glasschale schroten.

@ Uber Nacht mit Wasser einweichen.

@ Am ndchsten Morgen mit frischem Obst, Beeren, NUssen und Mandelpurée (veganes
Rohkost-MuUesli) oder Joghurt / Rahm (vegetarische Variante) geniel3en! Fir mehr Energie
noch ein wenig von Vitapowers Sanddornsaft (wild, roh) dazu geben. En Guete!

@ Gestarkt und ohne Hungerast einen halben Tag effizient arbeiten knnen.

@ TIPP fir Eilige: Vitapower bietet Ihnen ein rohkostliches Bio-Beerenmuesli an.

Bei uns sind Sie richtig

@ Viele Modelle sind bei uns im Showraum in Thorigen ausgestellt. Wir haben selber Mihlen
von den bei den Hauptlieferanten bei uns im Geschaft im Dauerbetrieb seit 15 Jahren.

@ Garantie- und Servicearbeiten sind in der Schweiz gewahrleistet.

@ Wir fUhren nur Produkte von Mihlenbauern, die wir personlich kennen, denen wir vertrauen.

@ 10 Jahre Garantie: Handmuhlen (Kornkraft) oder ElektromUhlen (Hawos)

@ Hergestellt mit Knowhow, jahrelanger Erfahrung und grésster Sorgfalt

Handmduhlen eignen sich fiir

@ Das Frihstuckmuesli, Frischkornbrei, Rohkost-MUuesli.

@ Zum raschen Mahlen von wenig frischem Vollkornmehl fir eine Suppe oder Sauce.

@ Um Vollkornmehl in Rohkost-Qualitat herzustellen fir das Sonnenbrot.

@ Notabene: Die Leistung ist zu klein, um mehrere hundert Gramm Mehl flr ein Brot zu mahlen.

Das dirfen Sie von uns erwarten

@ Personlicher Service, kompetente Beratung, schnelle Lieferung.
@ Online-Rabatt falls Sie im Onlineshop mit Login bestellen; ab 2. Onlinebestellung.
@ Ab 160.- frachtfreie Lieferung ganz Schweiz oder Liechtenstein.

Hinten finden Sie Detailprospekte unserer Handmiihlen


http://www.vitapowershop.ch/Naturkost/Mueesli-Nusspuree-Schoggi/Beerenmueesli-BIO::114.html
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Mia Mola:
meine Miihle.

Wit der Mia Mola mahlen Sie
_____ spielend leicht Lhr tagliches
Getreide - und das ganz ohne
elektrischen Strom. Dureh die
speziell geformten, sehr leichi-
giingigen Kornkraft-Mahlsteine
erreichen Sie eine iiberdurch-
schnittlich hohe Drehfrequenz.
Daclurch drehen Sie
die Kurbel mit
sehr geringem
Kraftaufivand. Das
ermiglicht ein ent-
spanntes Mahlen — awch
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Ausgereift und kraftvoll

Schomhochwértig— "~

Ihank des leichigingigen Walil Mahlgut: Alle Getreidearten einschlieslich

teerks und fochivenig kugel Speisernais. jedoch kein Popoormmais,
melagerter Stetmaclise lsss sich oie Olsaaten nur unter Beimischung von
Kurlel spietend leicht drefen. Getreide.

Der gleitgdaser e, ergonmmnise Mahlfeinheit: Stufenios einstellbar -

geformee Knauf liegt gt in der von Masli bis mehifein

Hawd, Der Tetcheer st sich Wiederholgenaues Verstellen dank
letcht befiillen wad deas grofie Einstellskala.

Fillvolumen ermasicht, oass
Hiven wictu die Puste ausgeh,

Das Karm-sich zéige

Ihas sich sellszentrierende heoel- Kurbel: Mahlsieinachse kugelgelagern,
mvalelecerk s Nutnrmaterialien Kurbelknauf gleitgelagert (dadurch
frxt sich bereits seit fakrzefinren leichtgangig und wartungsfrei)
bestens ewdhre, Bs arlmiter Mahlstein: Maxos-Basall,
nahezu riceksiandsfrer und in Magnesit-Salz-Bindung
breveechit weach Gelranch nich Leistung: Mislischrot: wo Gramm/Minute
gereinigt werden. Feinmehl: 5o Gramm/Minute
{bezogen auf Weizen)

Flillmenge: 350 Gramm
Alle Histzer, die Kerakirafi ver- Gehduse: Massives Buchenholz aus heimischer
eeenedel, stamaven aus heimseler Fomstwirtschaft
Forstectrtschafl. Dhe gercachsie
el seielig ;_k,]r'pm- Oherfliche Oberfliche: Mt Auro Bienenwachshalsam
verbindet sympeathisches Awsselien behandelt.

miif dleologischer Konsequens.

Mit den betden mitgelioferten, Hahe: 32 tm
stabiien Klemmzicingen lien Sie Breite: 24 tm
die Miikde sicher an Tischplasten Tiefe: 18 om

il einer Stiake bis s Sem. Die Kurbelradius: 1L cm
Filzgiviter awe cher Uitersetie sebonen. Kurbelknauf: 5 cm Durchmesser

Thre Arbersplatte. e mitgelie- Gewicht: 2.4 kg

Sferte Selviiseel pesst perfeksin den Zubehér: Eine passende Schilssel und twei
vargesehenen Awsscinitt und der stabile Tischowingen sind im Liefer-
grofee Dhirchimesser sorgt dafiin umfang enthalten

dass hr Mahlgut auch sicher
dort landet, wo es hingehari.

w03 STnd. Sic.

e Entwicklung wnd die Hersiel-
tung aller Kornkraft-Produkte
erfolgt bei wns im Saarland. Fir
alles, was unser laus verldsse,
stefien wir gemde, afine wenn
el aber.

Bestelladresse in der Schweiz
Vitapower AG, Langenthalstrasse 7, 3367 Thorigen
Tel. 062 961 10 26 www.vitapowershop.ch



http://www.vitapowershop.ch/Geraete/Handmuehlen-Handflocker:::3_32.html
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fitsterletse und ohne viel
Rawm zu beanspruchen
mrehi sie sich ans .I'.r'r'gj'ir-fi.ﬂ

f Mahi-)} Werk.

Dank ihrer handwerklich
soliden Verarbeitung steckt sie
in der Kiiche so manchen
Knuff ohne Murren weg.
I "|Hllflrr'.1l'r.f”'} i I'-*' -"‘-I:i"' 4-"54'1
kann sie sich sowohl als
Tischmiilile sehen lassen, als
auch in vertrauter Manier
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werden.

'#

"\-h“ﬂ-

Bon appétit...
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Kornkraft Getreidemiihlen:
Da ist an alles gedacht.

D bl genug Keaft fiies Mahlgut:  Alle Getreidearten aufter Mais
Wemsamrpilicthuer: Dok fesisrimgns- Mahifeinheif: stufenles einstellbar
Seitvigem Weehdveerk ned hacly- wom Misli bis mehlfein

wertigem Kugellager Nisa Kurbel: Eugelgelagert (dadurch leichtgingig
siehs alie Kupwbeld Kinaerloeln und wanungsfrei)

drelen, dier pleirgelagerie
Knaaf liegt jest in der Hand.
Uied cler nach zives Seiten
I'I_'ﬂ:':l'.ll' Trichier meacds das

Einftillen leicfir,

Mahlstein:  Maxos-Basalt,

Das selfsizenirivrende in Magnesii-Salz-Bindung
Kegelmehlwerk aus Netur Leistunig:  Grob: oo Gramem Weiren S inute
mmyeeterioelie Teit seedt lwseits Lentspricht rwel Portionen Mdsli)
aeif Jaliren beslens betedlee, Fein: 30 Gramm ‘Weizen /Minube
Es arboiter nafiezu rick- Fillmenge: 150 Cramm

steenelsfres uned brenichy des
Teerdle reeke Coedirereredy eefefar
gerelrigt s e,

Alle llzer, die K-l.uﬂﬂ.uul"l' Gehduse: Buche

rerarlettel, stammien nis Qberfliche: mit Aure Bienerwachsbalsam
Feermiaefoer ﬂ.rruu'l:rr:rnrmﬁ. behardelt
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svmpathisele Eracheinung
mil dkologiseher Komsegquens,

Gut gemacht:

e gordienmige Xehulode Mafe

Sfeiegt Mor Mehlguet vollsadnedip ohme Kurbel: 24,5% 18,5 % 15,5 em

anif. elie Lavelie Ffar sich leiehe Kurbelradius: 14 mm

erifmefinern., Cleichzetmg eird Gewicht: o kg

st v zeeet Peddern gesielvert, Zubehdr:  Tweizusdtilich liefertane

wenn Sie die Miille schrdg Tisckhalterungen
ader senkrecht halten, Frgo zur sicheren Montage
mormtseh gerundete Setie e auf drbeitsplatten

teichiern des Mealtlen fm
Setzen. Und wene thre Mihle
steht, schiitzen die Filsgleiter
ant e Uinterseite, vas Meeeen
e wened wwerf s,

Fuir alles, was unser Hloans
rerliret snsluse wer i[,:-'l"ﬂﬂfl“..
ademe aoere dernd ader.. .

Bestelladresse in der Schweiz
Vitapower AG, Langenthalstrasse 7, 3367 Thorigen
Tel. 062 961 10 26 www.vitapowershop.ch



http://www.vitapowershop.ch/Geraete/Handmuehlen-Handflocker:::3_32.html
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Die Getreidemiihle FARINA ...

mahlt alle Getreidearten locker-flockig

Gédnnen Sie sich den Dazu erhalten Sie Vallkernprodukte
Duft und das Aroma wichtige Vitamine, wirken nachhaltig
von frischgemahlenem Mineralien, Faserstoffe verdauungsfordernd.
Vallkornmehl, und Spurenelemente,

B Mahlgut: alle Getreidearten

B Die Mahifeinheit ist stufenlos
einstellbar von grob (Schrot)
bis fein (Mehl), aus Hafer
zaubert sie grob eingestellt
feine Flocken

8 standsicher durch grofie
Dreipunktstandfldche

B rutschfest und oberflachen-
schonend durch Korkfiifle

% befestigt durch stabile
Tischklammer (inclusive)

8 Das Gehduse fertigen wiraus W Mahlleistung: mehlfein 35 g/min

einheimischem [drchenholz grob 90 g/'min
und behandeln es mit
amE % Trichterinhelt: 450 g
Bienenwachsbalsarm % Héhe: 34 em

8 Die Kurbel ist kugelgelagert 8 Gewicht. 1800 g
und somit Gullerst leichigdngig

% Das Herz der Miihle ist ein
robustes Steinmahlwerk

8 Aufgrund ausgereifter Technik, 4 . Tel. 06887/ 44 30
hochwertiger Materialien %
und solider Yerarbeitung erhalten Sie hei
gewdhren wir lhnen auf das

Modell FARTNA

Bestelladresse in der Schweiz
Vitapower AG, Langenthalstrasse 7, 3367 Thorigen
Tel. 062 961 10 26 www.vitapowershop.ch

Aurh Kinder mahlen gern von Hand, Handmahlen ist
kinderlgicht. In vielen Kindergdrien wird unsere FARINA Falls Sie noch Fragen haben,
seit Jahren benutzl, rujfer Sie uns doch mol an!

er et :u'rhq':l.lf AR} B Fl.'fqr.'lnﬂ'mlru-r Frdrrlﬂ


http://www.vitapowershop.ch/Geraete/Handmuehlen-Handflocker:::3_32.html
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Kornkraft Getreidemiihlen:
konsequent durchdacht.

‘lelstung zdhlt: .

Towcernaer tsd dlewe T orbn™ wenter Mahlgut: Alle Cetreideasten auler Maid
deny feaalgetrisbenen Wikifen Leisturg: Crab: 123 Grarmm WeirenfMinute

werel hereeist, dogz heeneloork. Centspricht drve: Pertionen Misli)
feedy seliele At sileaslesgnortior Eein: & Gramm Weizen /dkinule
Insppraechy, nusgeredie Techml MahlfeEinheit: stufenles einstell bar

el Frownale com dsroiifion wistn Ml bis mekl{ein

durehions welter einen Har 2o Filllmenge: &oo Gramm
ringran <l Walid baetcomnn x,

o Die halt was aus:

hornkraft Ceetreideniihion Maklstein:  Mawoi-Baalt

Fieeeat thee fareren Werte in Magnesit=Salz-Bindung

getrost agerly mnd moely e selbstzentrierenides und selbat-

stedleer: Phees Malvhuerk s scharferdes Mahlwed
Neutrrmaierwelesn wiabli Eurbel: kugelgelagert

Lletehiminfing el zurerlissig, Cdacures lechigingig und wartungsioe)
S kewmoemren Sieeam HHaoeder e linkgdrebend

drelien = Heer Welilzei .. Cgegen den Ukrzesgersinn, dadurch

beste Ausnutzung der Muskelkrafi)

Der Indsalt sler germpmigen Gehliuse: Lirehe
Selusbilovete retecht ans fie vin Oberfliche: mit Luro Bienerwachibaliam behandelt
Frivhsiiiek wit der ginezen fiir seicigen Glan:
Familes, nd der Krizscluz Behblter: heransmehmbare, grofe Schublade fir
ek der Stellfiaehe songt Mehl und Schrat
defier, devss Wre Kenche nueh Mafe; 3.5 % 23,5 % 231.5 cm CKorpus)
miewrgen seincl) aessield wre e, 0.5 o {Eurbelradivg)
Gewicht: L kg

“ Ganz natiirlich: Zubehdr:  Twei Tischhalter zur sicheren Montage
auf Arbeitsflichen bis 4.5 cm Starke

Heilzer eensx hietenischer Forse-

wirtsehenft pebe der Wil
den Karper wned enel anf
thre Mot Eernrad perr Noteer..

Fair alles, poas wnser Hons
rerlisst i wir gevoadre,
alreies aoenier el wder,,,

Bestelladresse in der Schweiz
Vitapower AG, Langenthalstrasse 7, 3367 Thorigen
Tel. 062 961 10 26 www.vitapowershop.ch
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